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BASF – Master Builders Solutions
40 jaar ervaring met duurzame Ucrete vloeren

Duurzaamheid is vandaag de dag hot topic. Industriereus BASF past echter al meer dan 40 jaar Ucrete 

vloeren succesvol toe in de voedingsindustrie zonder dat vernieuwing van de geplaatste vloer nodig is. 

De deugdelijke prestaties uit het verleden worden gestaafd door onafhankelijke rapporten en goedkeurin-

gen; alsook het Eurofin Gold label voor lage emissies. Allemaal verdiensten waardoor Ucrete de standaard 

vormt voor de voedingssector. Met Foodmet kan BASF – Master Builders Solutions bovendien ook uitpak-

ken met een sterk staaltje stijlvolle duurzaamheid die bovendien ook schitterde op de prestigieuze Archi-

tectuurbiënnale in Venetië.

Midden 2015 opende in Anderlecht de Foodmet, 

een overdekte versmarkt met bijbehorende lo-

gistieke ruimtes. Deze nieuwe hal maakt deel 

uit van het ambitieuze Masterplan Abatan 2020 

dat voorziet in de modernisering en uitbreiding 

van de slachthuizen en weekendmarkten op de 

historische en deels geklasseerde site van het 

Slachthuis van Anderlecht, het Abattoir. Het 

ultramodern marktgebouw biedt onderdak aan 

45 voedingswinkels, waaronder 17 beenhouwe-

rijen. Voor de vloer daarvan, alsook die van de 

achterliggende ateliers en de gangen – goed voor 

een oppervlakte van 2.737 m2 – werd gekozen 

voor het Ucrete vloersysteem van BASF - Mas-

ter Builders Solutions. Ingenieurarchitect Jo 

Huygh van Abattoir NV, die het project in goede 

banen leidde, licht toe. 

HoMogene en 
duurzAMe induStrievloer
“In de voedingssector staan netheid, hygiëne en 

veiligheid bovenaan het prioriteitenlijstje. Om 

contaminatie van levensmiddelen te vermijden, 

wordt ruim aandacht besteed aan de zogeheten 

‘goede hygiënepraktijken’. Daarbij ligt de focus 

op plaatsen waar vuil zich kan ophopen of vast-

hechten. Een nette en goed onderhouden werk-

omgeving draagt bij tot het indijken van zulke 

risico’s. Een naadloze, vloeistofdichte, gemakke-

lijk en goed te reinigen vloer is daarbij cruciaal.”

“Daarom is voor de beenhouwerijen gekozen 

voor het Ucrete vloersysteem van BASF. Een ro-

buuste kunstharsvloer die zich uitermate leent 

voor vloerafwerking in de voedingsmiddelen-

branche. Ucrete is een homogene industrievloer 

die naast de strenge eisen inzake voedselvei-

ligheid ook beantwoordt aan andere essentiële 

kenmerken als bestand tegen mechanische, che-

mische en thermische belastingen, een antislip 

oppervlaktetextuur én duurzaamheid.”

toegeSneden op de vleeSinduStrie
Patrick Apers, Account Manager bij BASF, gaat 

dieper in op de kwaliteiten van Ucrete. “Zeker in 

de voedingsnijverheid – zoals hier bij de Foodmet 

vleesmarkt – komen de unieke en onderschei-

dende eigenschappen van onze Ucrete kunst-

harsvloersystemen volledig tot hun recht. Het 

hygiënische Ucrete vloersysteem voldoet aan de 

HACCP-norm, heeft een gesloten structuur en is 

ondoorlatend voor water en chemicaliën.” 

“De hoge dichtheid en zero absorptiegraad - 

vergelijkbaar met roestvrijstaal - resulteert in 

een vloer met een uitmuntende weerstand te-

gen agressieve chemicaliën en de aangroei van 

bacteriën. Daarnaast zorgt de 0,0% absorptie 

eveneens voor een besparing op onderhouds-

kosten en een veilige werkomgeving. Een ander 

belangrijk punt in natte productieruimtes is het 

toepassen van een juiste antislipgradatie waar-

door de vloer efficiënt te reinigen blijft en ge-

vaarlijke situaties voorkomen kunnen worden.” 

“Zo hebben de Ucrete vloeren een gedefinieerd 

profiel (conform EN en DIN) dat een antislipaf-

werking mogelijk maakt aangepast aan de speci-

fieke productiesituatie. Speciale verankerings-

groeven zorgen voor een goede aanhechting van 

de vloer met de ondergrond en betekenen een 

aanzienlijk lagere kans op scheuren.”

SnelHeid en eFFiciëntie
“Daarnaast is er de veelheid aan praktische 

voordelen. De hybride samenstelling van Ucrete 

levert een vloerafwerking die bestand is tegen 

hoge temperaturen (tot 150°C), ongevoelig voor 

vochtmigratie en resistent voor sterke chemica-

liën en zware belastingen. Kortom, een Ucrete 

vloer is ongeëvenaard robuust, hygiënisch, vei-

lig én duurzaam.”

“Bij de realisatie van de Foodmet was ‘snelheid’ 

evenzeer een vereiste. Dit is nog zo’n punt waarop 

Ucrete scoort,” gaat Patrick Apers verder. “Het 

innovatieve vloersysteem is niet alleen snel aan te 

brengen, maar ook gauw uitgehard en belastbaar. 

Eigenschappen waardoor de applicatie een heuse 

meerwaarde is. Na plaatsing is de ruimte immers 

vlug toegankelijk. De vloer kan vaak de volgende 

dag al in gebruik genomen worden.”

Wenst u meer informatie? 

Neem vrijblijvend contact op en ontdek 

vandaag nog wat Ucrete kan betekenen 

voor uw industrievloer. Bel naar 011/340 

421 of mail ons via basf-cc-be@basf.com. 


